Domaine

PRUNIER-DAMY

MONTHELIE

« Clos de Ressi »

Tres équilibré avec des notes epicees sur des arémes de groseille.

CEPAGE
Pinot Noir
LA VIGNE

Ce clos est le monopole du domaine, idéalement située a quelques pas des lers crus, elle bénéficie
d’une belle exposition et profite du soleil couchant, pour une parfaite maturation et toujours précoce.
Un clos qui n’a rien a envier aux lers crus !

VINIFICATION ET ELEVAGE

Vinification en cuve inox thermo-régulée, la fermentation et la température sont minutieusement
contrélées pour une préservation optimale du fruit et de la structure. Vinification douce avec de petits
pigeages en privilégiant les remontages. La fermentation terminée, les baies sont présurées a 1’aide
d’un pressoir pneumatique qui permet un pressurage délicat. Les vins sont ensuite mis en f(t pour le
début de I’¢levage. Elevage 12 mois en fiit. Pas de flits neufs sur cette cuvée pour garder la typicité de
ce vin aux tanins délicats.

ACCORD METS-VINS

On associera notre Monthelie avec une poularde rotie, une cote de veau ou un Brillat Savarin.
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