
Ce vin au note d’ananas et pêche possède une belle ampleur et fraicheur, en fin de 

bouche des notes d’amandes fraiches. 

CÉPAGE 

Chardonnay 

LA VIGNE 

Parcelle joignante de Meursault qui lui vaut sa notoriété, les boutonniers, du haut de ses 50 ans, donne 

chaque année des raisins de grande qualité. 

VINIFICATION ET ÉLEVAGE 

Vinifié en citerne inox jusqu’à mi-fermentation puis en fûts pour apporter finesse aromatique. Basse 

température contrôlée (18-20 °c) pour conserver tout son fruit et sa structure.Elevage en fût 9 mois 

dont 15% de fûts neufs pour apporter ampleur et finesse. 

ACCORD METS-VINS 

Notre Auxey sera d’autant plus apprécié s’il est accompagné d’un filet mignon de porc, d’un poisson 

au four ou même d’un comté. 

AUXEY-DURESSES 
« Les Boutonniers »

Domaine Prunier-Damy - 4, rue du Moulin Prunier - 21190 Auxey-Duresses - Tel. 03 80 21 11 62 - Email: domaine@prunierdamy.com 

WWW.PRUNIER-DAMY.COM 
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, consommez avec modération

mailto:domaine@prunierdamy.com

